§, 2 Menuplan
‘ leben im Alter 09. - 15. September 2024
(Woche 37)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Gerostete Hafersuppe
09.09.2024 Bunter Salat Apfelstrudel
Schweinsvoressen “Stutlihus” mit Vanillesauce
Kartoffelstock, Broccoli
Frichtekorb
DIENSTAG Gemusecremesuppe
10.09.2024 Gemischter Salat Garnierter Kaseteller mit
Rindsgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce Frichten
Spiralteigwaren, Krduterkohlrabi Hausgemachtes Nussbrot
Caramelkopfli mit Rahm
MITTWOCH Klare Gemdusesuppe
11.09.2024 Kleiner Salat Brotschnitte mit
Waadtldnder Saucisson auf griinen Bohnen Zwetschgenkompott
Dampfkartoffeln
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrihe © mit Einlage
.09. Sai lat
12:09-2024 cnsonso"a Siedfleischsalat garniert
Pouletbristchen an Currysauce
. e . Husbrot
Kokos-Siamreis, Saisongemiise
Frichtekorb
FREITAG Kirbiscremesuppe
13.09.2024 Tiirggaribel mit Opfelschmalz Alp-Speckteller garniert
und Milchkaffi Zwiebelbrot
Bldtterteigcornet
SAMSTAG Spargelcremesuppe
14.09.2024 Heisser Fleischkdse Gemischte gefullte Brotli, Gipfeli
mit Kartoffelsalat, Blattsalat, Husbrot Café Complet
Kleines Dessert
SONNTAG Kraftbrihe mit Einlage
15.09.2024 Sonntagssalat

Tessinerbraten, Salbeijus
Kirbisgnocchi, Gemiisebouquet
Schokoladenmousse garniert

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

Wt
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Warte nicht darauf, dass die Menschen dich anlacheln. Zeige ihnen wie es geht.

Werter Gast, (iber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen

, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Thr Stiitlihusteam

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



